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Available
from 12:00 PM
to 6:00 PM

Una selezione discreta, pensata per
accompagnare le ore piu luminose
della giornata. Tra un Eagno di sole
€ un pomeriggio lento, piatti leg eri,
essenziali e curati che si accordano
con I'atmosfera della luna: senza fretea,
senza eccessi, con quella naturale
cleganza che rende speciale anche una
pausa qualunque.

A quiet selection designed to complement
the brightest hours of the day. Somewhere
between  sun-soaked ~ moments and
unhurried afternoons, refined and effortless
dishes that echo the spirit of the moon,
understated, harmonious, and just right,
even for the most spontaneous of interludes.






ANTIPASTI

INSALATINA DI GAMBERI SCOTTATI E
MAIONESE Al CROSTACEI

Seared prawn salad and shellfish
mayonnaise

(2,3, GF)

€ 24,00

BURRATA TIEPIDA, VERDURINE
CROCCANTI, ALICI DEL CANTABRICO
Lukewarm burrata, crispy vegetables and
Cantabrian anchovies

(7,5, GF)

€ 20,00

PROSCIUTTO SAN DANIELE &
CANTALUPO CON CAVIALE ALL'ACETO
BALSAMICO

San Daniele cured ham and melon
with balsamic vinegar flavored caviar
(GF, LF)

€22,00






PRIMI PIATTI

SPAGHETTO PRIMO GRANO, POMODORO
RUSTICO

Whole grain spaghetti with fresh tomato
sauce

(1, 9)

€22,00

LINGUINE SALTATE ALL'ASTICE E SALSA
MEDITERRANEA

Linguine sautéed with lobster and
Mediterranean sauce

(1, 2, 9)

€ 28,00

PARMIGIANA DI MELANZANE AL PESTO
LEGGERO

Aubergine parmigiana with light pesto
(7, 8, 5)

€ 24,00






SECONDI PIATTI

FILETTO DI PESCATO DEL D.G.,
MISTICANZA DI CAMPO, CAPONATA DI
VERDURE

Catch of the day fillet, mesclun greens,
vegetable caponata

(4,9, LF, GF)

€30,00

IMPEPATA DI COZZE
Drunken mussels
(14, GF, LF)

€28,00

FRITTO DI CALAMARI E GAMBERI
Deep fried squids and prawns
(2,4,1)

€ 28,00

ILNOSTRO HAMBURGER AL FORMAGGIO
E BACON CROCCANTE

Our)cheeseburger with crispy bacon

,7

€20,00






FANTASIE
ESTIVE

TONNO ALL'ORIENTALE

MISTICANZA, BOCCONCINI DI TONNO
ALLA SOIA, CIPOLLA CARAMELLATA,
PINOLI, POMODORINI MIX, DRESSING
AGLI AGRUMI

Oriental style tuna

mesclun greens, soy-marinated tuna bites,
caramelized onion, pine nuts, mixed
cherry tomatoes, citrus dressing

(4, 6,8)

€22,00

SPECIAL VEGAN

RISO ROSSO, TOFU, POMODORINI GIALLI,
EDAMAME, CAROTE, AVOCADO, BACCHE
DI GOJI, MAIS, CITRONETTE ALLA MELA
VERDE

Special Vegan

red rice, tofu, yellow cherry tomatoes,
edemame, carrots, avocado, goji berries,
corn, lime and apple citronette

(13)

€20,00

CHICKEN BOWL

POLLO LACCATO AL MIELE, POMODORINI
CAMONE, CECI BOLLITI, CIPOLLA ROSSA,
PEPERONI ROSSI, MANDORLE A FILETTI,
SALSA TERIYAKI

Chicken Bowl

honey-glazed chicken, tomatoes, boiled
chickpeas, red onion, red bell peppers,
sliced almonds and teriyaki sauce

(1, 8, 6)

€20,00

CAPRESE DI BUFALA

TRE POMODORI, MOZZARELLA ED
EMULSIONE DI BASILICO

Buffalo caprese

three tomatoes, mozzarella and basil
emulsion

(7)

€ 20,00






ALTA

LIEVITAZIONE

ILMIO CLUB SANDWICH CLASSICO
MAIONESE, POMODORO, BACON, UOVO,
POLLO, LATTUGA

Classic club sandwich

mayonnaise, tomato, bacon, egg, chicken,
lettuce

(1, 3)

€22,00

ILSANDWICH E CRUDO AL SALMONE
AFFUMICATO

PANE CRUNCH, SALMONE AFFUMICATO,
FINOCCHI E MAIONESE SALSA DI
OSTRICHE

Crudité and smoked salmon sandwich
Crunchy bread, smoked salmon, fennel,
oyster mayonnaise

(14, 3, 4)

€20,00

TOAST AL PROSCIUTTO E FORMAGGIO
PANE, FORMAGGIO, PROSCIUTTO COTTO
Ham and cheese toast

Sliced bread, ham, cheese, chips

(1,7)

€14,00

LA CLASSICA MARGHERITA
classic margherita

(1,7,12)

€15,00

LA PINSA ROMANA CON MORTADELLA,
BURRATA E PISTACCHIO

roman-style flatbread with mortadella,
burrata and pistachios

(1,7,12, 8)

€13,00






DESSERT

TIRAMISU SOFFICE AL SIFONE
Soft tiramisu

(1,3,7,8)

€14,00

CAKE AL COCCO, GELE AL BASILICO E
SORBETTO AL LAMPONE

Coconut financiére, basil gelée and
raspberry sorbet

(6,8, VEG, GF)

€15,00

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA
Sliced fresh fruit
€13,00

SORBETTI E GELATI

choice of sorbets and ice creams
(1,3,6,7,8,9)

€12,00






ALLERGENI

| seguenti ingredienti, secondo quanto previsto
dall’Allegato 11 del Reg. CE 1169/2011 possono provocare
allergie o intolleranze:

The following ingredients, as specified in Annex Il of
Regulation (EU) No 1169/2011, may cause allergies or
intolerances:

1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE
Cereals containing gluten

CROSTACEI E PRODOTTI
A BASE DI CROSTACEI
Crustaceans and products thereof

UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA
Eggs and products thereof

w
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PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
Fish and products thereof

ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI
ARACHIDI
Peanuts and products thereof

SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA
Soybeans and products thereof

LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE
Milk and products thereof

FRUTTA A GUSCIO
Nuts

SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
Celery and products thereof

SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

10 Mustard and products thereof

0.0 SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI
Y SEMI DI SESAMO
Sesame seeds and products thereof

l ANIDRIDE SOLFOROSA
12 1 E SOLFITI
(0

Sulphure dioxide and sulphites

MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI
MOLLUSCHI
Molluscs and products thereof

LUPINI E PRODOTTI
13 A BASE DI LUPINI
Lupin and products thereof

14

A PROD. CONGELATI* frozen products*®

B PROD. ABBATTUTI** blast-chilled products**
VG PIATTI VEGETARIANI vegetarian dishes

VEG PIATTI VEGANI vegan dishes

GT PIATTI SENZA GLUTINE gluten-free dishes
LT PIATTI SENZA LATTOSIO lactose-free dishes

*Gliingredienti contrassegnati con questo simbolo sono congelati o surgelati
all’'origine servizio.
*Ingredients marked with this symbol are frozen or deep-frozen at origin.

**Gli ingredienti contrassegnati con questo simbolo vengono sottoposti ad
abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita e la sicurezza,
come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.
**Ingredients marked with this symbol are rapidly chilled to ensure quality
and safety, in accordance with the HACCP Plan as per EC Regulation 852/04
and EC Regulation 853/04.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.
The information regarding the presence of substances or products causing
allergies or intolerances are available by contacting the staff on duty.
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